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Les données présentées dans ce tableau sont issues des informations transmises par les fournisseurs de denrées alimentaires de PAUL Belgique.
Nous ne pouvons garantir 'absence de chaque allergéne en raison du risque de contamination croisée entre nos différents produits. La composition des produits peut varier.
Cette liste décrit les informations sur les produits sans garniture et/ou accompagnements. Les informations sur les garnitures et accompagnements sont décrites en dessous de cette liste.

De gegevens in deze tabel zijn afgeleid uit de informatie verkregen van de leveranciers van de voedingsproducten voor PAUL Belgié.
Wij kunnen de afwezigheid van de verschillende allergenen niet garanderen gezien de mogelijke kruiscontaminatie van onze producten tijdens het productieproces. De samenstelling van de producten kan veranderen.
Deze lijst beschrijft de informatie betreffende de allergenen van de producten zonder garnituur en bijproducten. De informatie betreffende de garnituren en de bijproducten wordt onderaan deze lijst beschreven.
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VIENNOISERIE
Beignet au chocolat Beignet met chocolade Y Y Y Y Y
Beignet aux fruits rouges Beignet met rode vruchten Y Y Y
Brioche aux sucre et chocolat Brioche met suiker en chocolade Y Y Y Y Y T
Brioche tressée Gevlochten brioche Y Y Y T Y T
Briochette Briochette Y Y Y T Y T
Canelé Canelé Y Y Y T Y T
Chausson aux pommes Appelflap Y Y T Y T
Chouquette Chouquette Y Y Y Y
Couque au beurre Boterkoek Y Y Y T Y
Couque au raisins Boterkoek met rozijnen Y Y Y T Y
Cramique au sucre Kramiek met suiker Y Y Y T Y T
Cramique aux sucre et raisins (100g) Kramiek met suiker en rozijnen (100g) Y Y Y T Y T
Cramique aux sucre et raisins (400g) Kramiek met suiker en rozijnen (400g) Y Y Y T Y T
Croissant Croissant Y Y Y T Y T
Croissant aux amandes Croissant met amandelen Y Y Y T Y Y
Croissant aux framboises Croissant met frambozen Y Y Y T Y T
Croissant pistache Croissant pistache Y Y Y Y Y Y
Escargot Rozijnenkoek Y Y Y T Y T
Gourmandise Gourmandise Y Y Y Y Y T
Grillé aux pommes Grillé met appel Y Y Y T Y T
Mini beignet au sucre Mini beignet met suiker Y Y Y Y
Mini croissant Mini croissant Y Y Y T Y T
Mini escargot Mini rozijnenkoek Y Y Y T Y T
Mini pain au chocolat Mini chocoladebroodije Y Y Y Y Y T
Muffin chocolat/noisette Muffin van pure chocolade Y Y Y Y Y Y Y
Pain au chocolat Chocoladebroodje Y Y Y Y Y T
Pain au chocolat aux amandes Chocoladebroodje met amandelen Y Y Y Y Y Y Y
Palmier Palmier Y Y T T Y T
Smashed croissant chocolat Smashed croissant chocolade Y Y Y T Y Y T T
Smashed croissant pistache Smashed croissant pistache Y Y Y Y Y Y T T
Tarte au sucre Suikertaartje Y Y Y T Y T
Viennoise chocolat Viennoise met chocolade Y Y Y Y T
Viennoise nature Viennoise natuur Y Y Y T Y T
PATISSERIE
Amandine Amandine Y Y Y T Y Y
Anglaise aux abricots Anglaise met abrikozen Y Y Y T Y T
Anglaise aux pommes Anglaise met appel Y Y T T Y T
Charlotte fraises Charlotte aardbei Y Y Y Y T Y T
Charlotte framboises Charlotte framboos Y Y Y Y T Y T
Délice framboise Délice met framboos Y Y Y Y T Y T
Duo chocolat Duo chocoladetaart Y Y Y Y Y Y Y
Eclair café Eclair mokka Y Y Y Y Y
Eclair chocolat Eclair chocolade Y Y Y Y Y Y
Eclair vanille Eclair vanille Y Y Y Y Y
Flan nature (28cm) Flan natuur (28cm) Y Y Y T Y T
Flan Normand (13cm) Normandische flan (13cm) Y Y Y T Y Y Y
Flan Normand (28cm) Normandische flan (28cm) Y Y Y T Y Y Y
Le 3 chocolats 3 chocoladestaart Y Y Y Y Y Y T
Le craquant praliné Craquant praliné Y Y Y T Y Y Y Y
Macaron chocolat Macaron chocolade Y Y Y Y Y Y
Macaron framboise Macaron framboos T Y T T T Y Y
Macaron pistache Macaron pistache Y Y Y T T Y Y Y
Macaron vanille Macaron vanille T Y T T Y Y Y
Millefeuille Millefeuille Y Y Y T Y T
Millefeuille chocolat Millefeuille chocolade Y Y Y Y Y T Y
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Millefeuille fraises Millefeuille aardbei Y Y Y T Y T T
Millefeuille framboises Millefeuille framboos Y Y Y T Y T T
Mini macarons Mini macarons Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y
Moelleux chocolat Chocolade moelleux Y Y Y Y Y T
Moelleux citron Citroen moelleux Y Y Y Y Y Y Y
Mousse chocolat Chocolademot taart Y Y Y Y T Y Y Y Y Y
Tarte & la rhubarbe Rabarbertaart Y Y Y T Y T
Tarte aux fraises Aardbeientaart Y Y Y T Y T
Tarte aux framboises Frambozentaart Y Y Y T Y T
Tarte aux fruits Fruittaart Y Y Y T Y T
Tarte aux fruits rouges Rode vruchtentaart Y Y Y T T Y T
Tarte chocolat Chocoladetaart Y Y Y Y Y T
Tartelette fraise Aardbeientaartje Y Y Y T Y T
Tartelette framboise Frambozentaartje Y Y Y T Y T
Tartelette chocolat Chocoladetaartje Y Y Y Y Y T
Tartelette citron Citroentaartje Y Y Y Y T Y T
Tartelette rhubarbe Rabarbertaartje Y Y Y T Y T
PAIN ET BAGUETTE - BROOD EN STOKBROOD
Baguette 6 céréales 6 granenstokbrood Y Y Y T T T T T T T T T T Y
Baguette charlemagne Stokbrood charlemagne Y Y T T T T T T T T T T T T
Baguette mais Stokbrood mais Y Y T T T T T T T T T T T T T
Baguette PAUL blonde Stokbrood PAUL wit Y Y Y T T T T T T T T T T T
Baguette sésame Stokbrood met sesamzaad Y Y Y T T T T T T T T T T Y
Le Grand PAUL au levain Le Grand PAUL zuurdesem Y Y T T T T T T T T T T T T
Pain 6 céréales 6 granenbrood Y Y Y T T T T T T Y
Pain aux noix Notenbrood Y Y Y T T T T Y Y T T
Pain de seigle Roggebrood Y Y Y Y T T T T T T
Pain épeautre Speltbrood Y Y Y T T Y T T T T T T T T
Pain Flamand 2 olives Pain Flamand olijven Y Y T T T T T T T T
Pain Flamand complet Pain Flamand volkoren Y Y Y T T T T T T T
Pain Flamand Pain Flamand
Emmental et Mimolette Emmental en Mimolette M M U U U U \ U U U
Pain Flamand graines de courge Pain Flamand pompoenpitten Y Y T T T T T T T T
Pain PAUL PAUL brood Y Y T T T T T T T T
Pain platine Wit brood Y Y T T T T T T T T
Pain Polka Polka brood Y Y Y T T T T T T T
Pain Nordique Nordigue brood Y Y Y Y T T T T T Y
PETIT PAIN - SNACKS
Benoiton aux olives Benoiton met olijven Y Y Y T T T T T T
Benoiton fromage Benoiton met kaas Y Y T T T T T T T Y T T T T
Bretzel gratiné a 'lEmmental Gegratineerde bretzel met Emmental Y Y Y Y
Bretzel gratiné aux lardons gegratineerde bretzel met spekblokjes Y Y Y Y
Bretzel Bretzel natuur Y Y Y Y
Fougasse aux olives Fougasse met olijven Y Y T T T T T T T T T T T T
Fougasse fromage Fougasse met kaas Y Y T T T T T T T Y T T T T
Petit pain au lait Klein melkbroodje Y Y Y T Y T
Pistolet campagne Vloerpistolet Y Y T T T T T T Y
Pistolet épeautre Speltpistolet Y Y Y Y T Y Y T Y
Polka aux olives Polka met olijven Y Y Y T T T T T T
Roll a I'ail et fines herbes Roll met look en fijne kruiden Y Y Y T Y T T
Roll a la truffe Roll met truffel Y Y Y T Y T
Paulette Paulette Y Y T T T T T T T T T T T T
Paulette 6 céréales Paulette meergranen Y Y Y T T T T T T T T T T Y
Paulette pavot Paulette maanzaad Y Y T T T T T T T T T T T T
Paulete sésame Paulette sesam Y Y T T T T T T T T T T T Y
Torsade coppa Torsade coppa Y Y T T T Y T Y T T T T
Torsade Emmental Mimolette Torsade Emmental Mimolette Y Y Y T T Y T T T
Torsade olives Torsade olijven Y Y T T T T T Y T T T
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YAOURTS ET FRUITS - YOGHURT EN FRUIT
Salade de fruits - fraise Fruitsla - aardbei
Salade de fruits - kiwi Fruitsla - kiwi
Salade de fruits - mix Fruitsla - gemengd
Yaourt Yoghurt Y
Yaourt aux framboises Yoghurt met frambozen Y
Yaourt aux framboises et granola Yoghurt met frambozen en granola Y Y Y Y Y T Y T
Yaourt vanille Vanille yoghurt Y
SANDWICH
Américain Américain Y Y T T Y T T T T Y T
Caesar poulet Caesar kip Y Y T T T Y Y T Y T T Y Y T
Club De Luxe Club De Luxe Y Y Y Y Y T Y Y Y T Y Y
Dieppois Dieppois Y Y T T Y Y T T T T Y T
Fromager Fromager Y Y T T T T Y T T T
Grainé fromage du chevre & miel Meergranen met geitenkaas & honing Y Y Y T T T T T T Y Y Y T T Y
Grainé poulet Meergranen met kip Y Y Y T T T T Y T T T T T Y Y
Méditerranéen Méditerranéen Y Y T T T T Y T T T T T
Mixte Mixte Y Y T T T T Y T T T
Parisien Parisien Y Y T T T T T T T T
Pastrami Deluxe Pastrami Deluxe Y Y Y Y Y T T Y Y T T Y Y
Pavot jambon cru Maanzaad rauwe ham Y Y T T T T T T T T T
Pavot montagnard Maanzaad Montagnard Y Y T T T T Y T T T T
Pavot poulet Maanzaad kip Y Y T T Y T T T T Y T
Savoureux Savoureux Y Y T T T T Y T Y T
Sésame Atlantique Sesam Atlantique Y Y T T T Y T Y T T T Y
Sésame Camembert Sesam Camembert Y Y T T T T Y T T T Y
Sésame Dijonais Sesam Dijonais Y Y T T Y T Y T T Y Y
Sexy Vegan Sexy Vegan Y Y Y Y Y T T T T Y T T T T Y
Thon piquant Tonijn pikant Y Y T T Y Y T T T T Y T
Tomate mozzarella Tomaat mozzarella Y Y Y T T Y T T T T
Viennois américain Viennois américain Y Y Y T Y T T Y T T
Viennois mixte Viennois mixte Y Y T T Y T T T
SALADES (sans accompagnements - zonder begeleidend)
Salade Caesar sans croutons Salade Caesar zonder croutons
Salade falafel Salade falafel Y Y T T T Y Y T T T Y Y
Salade fromage de chévre Salade geitenkaas Y Y Y T
Salade saumon Salade gerookte zalm T T Y T T
Salade tomate mozzarella Salade tomaat mozzarella T v T
sans croutons zonder croutons
ACCOMPAGNEMENTS SALADE - BEGELEIDEND BIJ SALADE
Beurre Boter Y
Croutons Croutons Offre du jour - aanbod van de dag
Panier de pain Broodmandje Offre du jour - aanbod van de dag
Pot vinaigrette Potje vinaigrette
LUNCH (sans accompagnements - zonder begeleidend)
Croissant au fromage Croissant met kaas Y Y Y T Y T
Croissant aux jambon et fromage Croissant met kaas en hesp Y Y Y T Y T
Crogue monsieur Crogue monsieur Y Y T T T T Y T T T
Croque saumon Croque met zalm Y Y T T T Y T Y T T T
Feuilleté tomate Feuilleté tomaat Y Y Y T Y T
Pain saucisse Worstenbroodje Y Y Y Y Y T Y Y T
Pizza 3 fromages Pizza 3 kazen Y Y T T Y T
Pizza chévre miel Pizza geitenkaas honing Y Y T T Y Y Y
Pizza flammkuchen Pizza flammkuchen Y Y T T Y T T
Pizza provencale Pizza provencale Y Y T T Y T
Pizza royale Pizza royale Y Y T T Y T
Quiche lorraine Quiche lorraine Y Y Y T Y T
Sandwich chaud poulet Warme sandwich kip Y Y T T T T Y T T Y T
Sandwich chaud saucisse Warme sandwich saucisse Y Y T T T Y Y T Y T
Soupe tomate Tomatensoep Y Y
Toun:te au fro’mage de Geitenkaas- en groentetaartje Y Y Y T Y T
chévre et léaumes
Tourte aux légumes Groentetaartje Y Y Y T Y T
Tourte saumon brocoli Zalm en broccolitaartje Y Y Y Y Y
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SUCRE - ZOET
Gaufre chantilly Wafel met slagroom Y Y Y Y
Gaufre fruits rouges Wafel met rode vruchten Y Y Y Y
Pancakes fruits rouges Pancakes met rode vruchten Y Y Y Y
Pancakes sirop d'erable Pancakes met esdoornsiroop Y Y Y Y
Chocolate Pancakes Chocolate Pancakes Y Y Y Y Y
RESTAURATION (sans accompagnements - zonder begeleidend)
Croque fromage de chevre Croque met geitenkaas Y Y T T T T Y T T T T
Oeufs pochés Gepocheerde eitjes Y T
Omelette fromage Omelet met kaas Y Y T
Omelette lardon Omelet met spek Y Y T
Omelette saumon Omelet met zalm T T Y Y Y T
Toast champignon Toast champignon Y Y T T T T Y T T T T
Toast eggs Benedict Toast eggs Benedict Y Y T T Y T Y T Y T T
Toast saumon avocat Toast zalm avocado Y Y T T Y Y T T T T T T
ACCOMPAGNEMENTS RESTAURATION - BEGELEIDEND BlJ RESTAURATIE
Petite salade Side salad Y Y
Panier de pain Broodmandije Offre du jour - aanbod van de dag
BOISSONS - DRANKEN
Café Koffie
Café au lait Koffie verkeerd Y
Café double Dubbele koffie
Café frappé Café frappé Y
Cappuccino Cappuccino Y
Chai latte Chai latte Y
Chocolat chaud Warme chocolademelk Y Y
Chocolat viennois Chocolademelk viennois Y Y
Espresso Espresso
Espresso double Espresso double
Jus d'oranges frais Vers fruitsap
Latte amande Latte amandel Y Y Y
Latte canelle Latte kaneel Y
Latte caramel Latte karamel Y
Latte chocolat Latte chocolade Y
Latte noisette Latte hazelnoot Y Y Y
Latte macchiato Latte macchiato Y
Macaron frappé café Macaron frappé mokka Y Y Y Y
Macaron frappé chocolat Macaron frappé chocolade Y Y Y Y Y Y Y Y
Macaron frappé framboise Macaron frappé framboos Y Y Y Y
Macaron frappé pistache Macaron frappé pistache Y Y Y Y Y Y Y Y Y
Macaron frappé vanille Macaron frappé vanille Y Y Y Y
Iced mocha Iced mocha Y Y
SAINT VALENTIN - VALENTIUJN
Eclair rose Pink éclair Y Y Y Y Y
Millefeuille coeur Harten millefeuille Y Y Y T Y T T
Millefeuille rose Pink millefeuille Y Y Y T Y T Y
Palmier rose Pink palmier Y Y T T Y T Y
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